


El Huerto de Floren Domezáin es un espacio único en plena Calle 
Génova donde poder disfrutar de las mejores verduras traídas por el 
mismo Floren de su huerto y una elaboración que solo las manos de 
"el rey de las verduras" puede crear. La vuelta de Floren Domezáin a 

Madrid con todo su esplendor.



Espacios



Salón principal



Planta de arriba con reservado



Salón interior con reservado



Planta de abajo



Gastronomía





AperitivoAperitivo
Crema de purrusalda.

Entrantes (para cada 4 comensales)Entrantes (para cada 4 comensales)
Tomate antiguo de Floren, el "solomillo de la huerta" 
Lechuga de nuestro huerto, entera y puesta al centro

Croqueta de jamón y croqueta de gamba
Ensaladilla rusa Floren

Principal (a elegir)Principal (a elegir)
Bacalao al pil pil en tajada con piperrada casera.

Pluma ibérica de bellota a la leña con demi-glacé dulce.

Postre Postre 
Pastel ruso

Bebidas Bebidas 
Botella de vino para cada 2 comensales :

Viña Pomal Selección 500 Crianza. D.O. Rioja. Tempranillo 85%, Garnacha 15% 
Blanco: Finca Vallejo. D.O. Rueda. Verdejo

65 €65 €

MENÚ 1MENÚ 1



AperitivoAperitivo
Crema de purrusalda.

Entrantes (para cada 4 comensalesEntrantes (para cada 4 comensales))
Tomate antiguo de Floren, el "solomillo de la huerta"
Lechuga de nuestro huerto, entera y puesta al centro 

Croqueta de jamón y croqueta de gamba 
Chistorra de mi tía Gilda a la brasa

Alcachofa

Principal (a elegir)Principal (a elegir)
Merluza a la ondarresa.

Chuletón a la brasa bien curado (entre 3 pax)

Postre Postre 
Sorbete de tomillo salvaje

Pastel Ruso 

Bebidas Bebidas 
Botella de vino para cada 2 comensales :

Tinto: Ramon Bilbao Edición Limitada. D.O. Rioja. Garnacha 100%
Blanco: Pazo San Mauro. D.O. Rías Baixas. Albariño. 

80 €80 €

MENÚ 2MENÚ 2



Crema de Purrusalda 
Ensaladilla rusa Floren

Dados de Tomate antiguo de Floren 
Croqueta de jamón iberico 

Croqueta de gamba al ajillo
Gilda

Delicias de Merluza Chistorra 
Canelones de verduras 
Arroz de rabo de toro 

Mollejas con Foie 
Sorbete de tomillo salvaje

Pastel ruso

Viña Pomal Selección 500 Crianza. D.O. Rioja. Tempranillo 85%, Garnacha 15% 
Blanco: Finca Vallejo. D.O. Rueda. Verdejo 

Cerveza barril 
Aguas y refrescos

80 €80 €  (IVA incluido)

(cada referencia se servirá a razón de 1,5 unidades pp)

La duración del servicio es de 90 minutos Ofrecemos 15 min de cortesía desde la hora de reserva

MENÚ COCKTAILMENÚ COCKTAIL



Servicios adicionales

Servicio extra: Jamón Iberico bellota, con 
servicio de cortador, pan de cristal y tomate

950 € (IVA incluído)

Botella Telmont Reserve Brut
90 €

Barra libre importación
20 € pp / hora

Barra libre premium
27 € pp / hora



Políticas de contratación y cancelación Políticas de contratación y cancelación 

- Las reservas para eventos se darán por confirmadas con el pago a modo de 
senalización de el 50% del total de importe de la reserva a la repeción de la factura

- La realización de la prerreserva tiene una validez de 48h desde el envío de la factura

- Si desea hacer el pago mediante transferencia bancaria, deberá enviar el justificante 
del ingreso al menos tres días hábiles antes a la celebración del evento, indicando en el 

concepto de la transferencia la fecha y el nombre, o número de factura.

- El Huerto de Floren ofrece a sus clientes un margen del 10% en el número de 
asistentes, a partir de esta cifra se procederá al cobro de los comensales contratados,  

aunque estos no se hubiesen presentadopresentado.

-En caso de anulación del servicio con menos de 72 horas, no se devolverá el  importe 
de la reserva.



Calle de Génova, 21, 28004 Madrid
913 19 51 34


