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Cava de bienvenida Ars Collecta

APERITIVO

Ajo Blanco, coco, huevas de trucha y AOVE

ENTRANTES

A compartir

Esparragos brasa, mayonesa, ravigote y lentejas caviar
Pimientos confitados, yema de pollita y salsa de puerro
Vieira XXL Beurré blanc, aceite de cebollino y codium

PRINCIPALES

Lubina de estero, porrusalda y ricula frita
Presa Ibérica Joselito, chimichurri y patatas fritas

POSTRES
A compartir

Espuma de Guianuja, helado de pistacho y crumble de café
Flan de Yemas casero y chantilly montada al momento

BEBIDAS Y BODEGA

Aguasy cafés

1 botella de vino para cada 2 comensales:
Vifia Pomal seleccion 500 crianza . D.O. Rioja
Analivia Verdejo. D.O. Rueda

4he




Cava de bienvenida Ars Collecta

APERITIVO

Ajo Blanco, coco, huevas de trucha y AOVE

ENTRANTES

A compartir

Pimientos confitados, yema de pollita y salsa de puerro
Esparragos brasa, mayonesa, ravigote y lentejas caviar
Puerro asado al la brasa y meniere trufada

Vieira XXL Beurré blanc, aceite de cebollino y codium

PRINCIPALES

Rodaballo plancha, mantequilla de lima y alcaparras
Ojo de bife Argentino, chimichurry y patatas fritas

POSTRES

A compartir

Espuma de Guianduja, helado de pistacho y crumble de café
Melocotones asados, chantilly y miel de romero

BEBIDAS Y BODEGA

Aguasy cafés

1 botella de vino para cada dos comensales
Ramon Bilbao edicion limitada Crianza . D.O. Rioja
Pazo San Mauro. D.O. Rias Baixas. Albarifio

bhe€




Cava de bienvenida Ars Collecta

COCTEL

Ajo blanco, coco, huevas de trucha y AOVE
Gilda Tradicional de Santofia

Tosta de anchoa del cantabrico y tomate
Croquetas Jamén ibérico

Pimientos confitados, porrusalda y yema

Puré de berenjena a la brasa, burrata y pan papadum
Vieira y beurré blanc

Carrillera guisada, su jugo y puré Robuchon
Mini chesse burguer de carne madurada
Melocotones asados, chantilly y miel de romero
Bocado de Tiramisu

BEBIDAS Y BODEGA

Vifia Pomal seleccién 500, Rioja Crianza
Finca Vallejo, Rueda verdejo

Cerveza Magna Golden barril

Aguas y refrescos

60¢€

*La duracion del servicio es de 90min
Ofrecemos 15min de cortesia desde la hora de reserva.




POLITICA DE CANCELACION

- Las reservas para eventos se daran por confirmadas con el pago a modo de
sefalizacion de el 50% de el total de importe de la factura.

- La realizacion de la prerreserva tiene una validez de 48h.

- Si desea hacer el pago mediante transferencia bancaria, debera enviar el
justificante del ingreso al menos tres dias habiles antes a la celebracion del
evento, indicando en el concepto de la transferencia la fecha y el nombre.

- Torcuato ofrece a sus clientes un margen de el 10% en el numero de
asistentes, a partir de esta cifra se procedera al cobro de los comensales

contratados, aunque estos no se hubiesen PRESENTADO.

- En caso de anulacion de el servicio con menos de 72 horas, no se devolvera
el importe de la reserva

Contacto: torcuato@grupolafabrica .es



