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Espacio Unico en pleno corazén de Madrid, rodeado de vegetacién se encuentra
este maravilloso jardin donde degustar una cocina de producto con guifios ibe-
roamericanos propios del espacio en el que se ubica, el Palacio de Linares, actual
sede de Casa de América. Raimunda cuenta con diferentes ambientes al aire libre
para disfrutar de un oasis en mitad de la ciudad.




Espacios
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Gastronomia






=

MENU 1

RECEPCION

COPA DE CAVA ANNA DE CODORNIU O CERVEZA HEINEKEN BARRIL

ENTRANTES
(A COMPARTIR CADA 4 PERSONAS)

ENSALADILLA RUSA CREMOSA CON BONIATO ASADO Y TOBIKO
TOMATE "PADRISIMO” CON AGUACATE Y CEBOLLA MORADA
CROQUETAS MELOSAS DE JAMON IBERICO
CROQUETAS MELOSAS DE CHULETON

TEQUENOS VENEZOLANOS CON MOJO VERDE DE LIMA

PRINCIPALES
(A ELEGIR)

CARRILLERA DE TERNERA GOBERNADA
LOMO DE MERLUZA CON AJADA DE CHILE HABANERO
DADOS DE POLLO AL AJILLO ORIENTAL Y CACAHUETE FRITO

POSTRES
HUESITOS DEL INDIANO CON NUTELLA Y AVELLANAS

BEBIDA
3 CONSUMICIONES DE BEBIDA POR COMENSAL DE:
COPA DE LA CHARLA VERDEJO O
COPA DE VINA POMAL RIOJA CRIANZA O
COPA DE CERVEZA HEINEKEN BARRIL O REFRESCO
AGUA, CAFE E INFUSION

45¢ VA INCLUIDO

*MENU NO DISPONIBLE VIERNES, SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS Y SUS VISPERAS




=

MENU 2

RECEPCION

COPA DE CAVA ANNA DE CODORNIU O CERVEZA HEINEKEN BARRIL

APERITIVO
SALMOREIO CON HELADO DE QUESO DE CABRA 'Y YUCA CRUJIENTE

ENTRANTES
(A COMPARTIR CADA 4 PERSONAS)

BURRATA CON CREMA DE MAIZ Y CHERRYS CONFITADOS
ARENQUE MARINADO CON AGUACATE Y CEBOLLA ENCURTIDA
BRIOCHE TOSTADO CON STEAK TARTAR DE SOLOMILLO DE TERNERA
CROQUETAS MELOSAS DE JAMON IBERICO

CROQUETAS MELOSAS DE CHULETON

PRINCIPALES
(A ELEGIR)

CARRILLERA DE TERNERA GOBERNADA
CANELON DE POLLO DE CORRAL CON SALSA HUANCAINA Y DEMI-GLACE
LOMO DE MERLUZA CON AJADA DE CHILE HABANERO
LOMO DE CORVINA MACERADO AL ACHIOTE

POSTRES
TARTA DE QUESO Y CAJETA

BEBIDA
3 CONSUMICIONES DE BEBIDA POR COMENSAL DE:
COPA DE LA CHARLA VERDEJO O
COPA DE VINIA POMAL RIOJA CRIANZA O
COPA DE CERVEZA HEINEKEN BARRIL O REFRESCO
AGUA, CAFE E INFUSION

56€ VA INCLUIDO
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MENU 3

RECEPCION

COPA DE CAVA ANNA DE CODORNIU O CERVEZA HEINEKEN BARRIL
APERITIVO

SALMOREIO CON HELADO DE QUESO DE CABRAY YUCA CRUJIENTE
ZAMBURINA CON MAYO DE ROCOTO GRATINADA Y BONIATO ASADO

ENTRANTES
(A COMPARTIR CADA 4 PERSONAS)

JAMON IBERICO BELLOTA, TOMATE Y PAN CRISTAL
BRIOCHE TOSTADO CON STEAK TARTAR DE SOLOMILLO DE TERNERA
ENSALADILLA RUSA CREMOSA CON GAMBON AL AJILLO Y GRISSINI

TATAKI DE SALMON CON AJO BLANCO Y TOBIKO

PRINCIPALES
(A ELEGIR)

LOMO DE MERLUZA CON AJADA DE CHILE HABANERO
LOMO DE CORVINA MACERADO AL ACHIOTE
LASANA CRUJIENTE DE RABO TORO CON BOLETUS Y TRUFA
CANELON DE POLLO DE CORRAL CON SALSA HUANCAINA Y DEMI-GLACE
PLUMA IBERICA DE BELLOTA CON CHIMICHURRI

POSTRES
TRES LECHES CON SOPA DE CHOCOLATE BLANCO ESPECIADO

BEBIDA
3 CONSUMICIONES DE BEBIDA POR COMENSAL DE:
COPA DE PAZO SAN MAURO O
COPA DE RAMON BILBAO ED. LIMITADA O
COPA DE CERVEZA HEINEKEN BARRIL O REFRESCO
AGUA, CAFE E INFUSION

67€ IVA INCLUIDO
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COCKTAIL 1

PARA EMPEZAR
SNACKS VARIADOS
BOCADOS SALADOS

GILDA DE ARENQUE MARINADO CON AGUACATE
BOCADO DE ENSALADILLA CREMOSA CON BONIATO
PATATAS HOJALDRADAS CON SALSA PICANTONA
SAM DE CHICHARRON, CEBOLLA ENCURTIDA, MENTA Y CILANTRO
CHIP CRUJIENTE DE GUACAMOLE
TATAKI DE SALMON CON AJOBLANCO Y SESAMO
CROQUETA CREMOSA DE JAMON IBERICO
TEQUENO VENEZOLANO CON MOJO VERDE
CANELON DE POLLO DE CORRAL CON SALSA HUANCAINA
MINI BURGER DEL INDIANO CON SALSA TRUFADA

PARA TERMINAR
SORBETE DE MARACUYA Y CAVA
TARTA DE QUESO Y CAJETA
HUESITOS DEL INDIANO CON NUTELLA'Y AVELLANAS
BODEGA
LA CHARLA VERDEIO
VINA POMAL RIOJA CRIANZA

HEINEKEN BARRIL
AGUA Y REFRESCOS

53€ IVA INCLUIDO

SE SERVIRA A RAZON DE 1,5 UNIDADES PP

*LA DURACION DEL SERIVICIO ES DE 90 MINUTOS”
OFRECEMOS 15” DE CORTESIA DESDE LA HORA DE RESERVA




SERVICIOS ADICIONALES

JAMON IBERICO BELLOTA SENORIO DE MONTANERA,
CON MAESTRO CORTADOR PAN DE CRISTAL Y TOMATE

850€

BOTELLA TELMONT RESERVE BRUT

90€

BARRA LIBRE IMPORTACION

20€ /HORA

BARRA LIBRE PREMIUM

27€ [HORA




POLITICAS DE CANCELACION

- Las reservas para eventos se darén por confirmadas con el
pago a modo de sefializacién de el 50% de el total de im-
porte de la factura.

- La realizacién de la prerreserva tiene una validez de 48h.

- Si desea hacer el pago mediante transferencia bancaria,
deberd enviar el justificante de el ingreso al menos tres dias
hébiles antes a la celebracién de el evento, indicando en el
concepto de la transferencia la fecha y el nombre

- Raimunda ofrece a sus clientes un margen de el 10% en el
nimero de asistentes, a partir de esta cifra se procederd al

cobro de los comensales contratados, aunque estos no se
hubiesen PRESENTADO.

- En caso de anulacién de el servicio con menos de 72 ho-
ras, no se devolverd el importe de la reserva.

Contacto: raimunda@grupolafabrica.es




RAIMUNDA

Palacio de Linares

GrupoLaFabrica



