


DEGUSTAR LO QUE OFRECEN LOS VALLES Y MONTAÑAS DE ASTURIAS, 
DISFRUTAR DE SUS COSTAS Y REGALARLE A TU PALADAR LO MEJOR DE LA 

HUERTA Y LOS CORRALES DE ESTA TIERRA. ESTE ES EL VERDADERO OBJETIVO 
DE PUXA ASTURIES, CUYA FABADA OSTENTA LA MEDALLA DE PLATA 2016 A LA 
MEJOR RECETA. DESCUBRE LO MEJOR DE LA GASTRONOMÍA ASTURIANA EN 



GASTRONOMÍA







MENU 2
COMIENZO

TAPA DE FABADA CON COMPANGO TINEO

ENTRANTES: PARA COMPARTIR CADA 4 PERSONAS

TARTAR DE SALMÓN CON AGUACATE
LACÓN ASADO CON PIMENTÓN DE LA VERA

ENSALADILLA RUSA CON PIPARRAS Y VENTRESCA DE ATÚN
ALCACHOFAS CONFITADAS CON LA PERAL Y SIDRA

PRINCIPAL: A ELEGIR

SOLOMILLO DE TERNERA AL CABRALES
ALBÓNDIGAS DE GOCHU

SALMÓN A LA SIDRA
CACHOPO DE TERNERA RELLENO DE CECINA Y QUESO AHUMADO DE PRIA

(PARA 2 PAX)

POSTRE

TARTA DE QUESO LA PERAL
TUBIN DE SIDRA DE HIELO

BODEGA

3 CONSUMICIONES 
CERVEZA BARRIL, COPA DE VINO O REFRESCO Ó

1 BOTELLA DE SIDRA PP
LEGARIS, RUEDA

VIÑA POMAL ORO, RIOJA

49€ (IVA INCLUIDO)



POLITICA DE CANCELACIÓN
- Las reservas para eventos se darán por confirmadas con el pago a modo de señalización de el 50% de 

el total de importe de la factura.

- La realización de la prerreserva tiene una validez de 48h.

- Si desea hacer el pago mediante transferencia bancaria, deberá enviar el justificante del ingreso al 
menos tres días hábiles antes a la celebración del evento, indicando en el concepto de la transferencia la 

fecha y el nombre.

- Puxa Asturies ofrece a sus clientes un margen de el 10% en el número de asistentes, a partir de esta 
cifra se procederá al cobro de los comensales contratados, aunque estos no se hubiesen presentado.

- En caso de anulación de el servicio con menos de 72 horas, no se devolverá el importe de la reserva

CONTACTO: info@grupolafabrica.es


