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APERITIVO

Ajo Blanco, coco, huevas de trucha y AOVE

ENTRANTES

A compartir

Ensaladilla rusa con gamba cristal frita
Croquetas de jamon ibérico
Flores de alcachofa confitadas con salsa de Idiazabal

PRINCIPALES

Se sirven ambos, de manera individual

Salmén asado con salsa bearnesa y verduras salteadas
Abanico ibérico a la parrilla con compota de manzanay chalotas confitadas

POSTRES

Flan de huevos de corral con chantilly

BEBIDAS Y BODEGA

Aguas y cafés
1 botella de vino para cada 2 comensales:

50€




APERITIVO

Ajo Blanco, coco, huevas de trucha y AOVE

ENTRANTES

A compartir

Vieira beurre blancy aceite de cebollino

Ensaladilla rusa con gamba de cristal frita

Steak tartar de solomillo de ternera con yema trufada
Boniato a la brasa con demi-glace y Créme Fraiche

PRINCIPALES

Se sirven ambos, de manera individual

Lubina salvaje asada con crema de puerro
Presa de vaca a la parrilla, parmentier y setas

POSTRES

Espuma de chocolate caliente con helado de almendras

BEBIDAS Y BODEGA

Aguasy cafés
1 botella de vino para cada dos comensales

6h¢€




COCTEL

Ajoblanco con coco, huevas de truchay aove

Gilda de Santofia con boquerén

Ensaladilla rusa con gamba de cristal frita

Hummus de berenjena con Créme Fraiche y papadum

Anchoa del Cantabrico sobre hojaldre con mantequilla ahumada
Croqueta de jamén ibérico

Pani puri con steak tartar de solomillo de terneray yema trufada
Brioche de chipirones fritos y mayo especiada

Mini caneldn de pollo de corral con salsa de foie

Mini hamburguesa de ternera con cheddary pepinillo encurtido
Brownie de chocolate

Bocado de merenguey limén

BEBIDAS Y BODEGA

Vinos, cervezas, aguas y refrescos

60¢

*La duracién del servicio es de 90min
Ofrecemos 15min de cortesia desde la hora de reserva.




POLITICA DE CANCELACION

- Las reservas para eventos se daran por confirmadas con el pago a modo de
sefalizacion de el 50% de el total de importe de la factura.

- La realizacion de la prerreserva tiene una validez de 48h.

- Si desea hacer el pago mediante transferencia bancaria, debera enviar el
justificante del ingreso al menos tres dias habiles antes a la celebracion del
evento, indicando en el concepto de la transferencia la fecha y el nombre.

- Torcuato ofrece a sus clientes un margen de el 10% en el numero de
asistentes, a partir de esta cifra se procedera al cobro de los comensales

contratados, aunque estos no se hubiesen PRESENTADO.

- En caso de anulacion de el servicio con menos de 72 horas, no se devolvera
el importe de la reserva

Contacto: torcuato@grupolafabrica .es



