
MENÚ EJECUTIVO

*Válido en horario de comidas de  L a V excepto festivos, reservas hasta máximo 12 pax

APERITIVO

Ajoblanco, coco, huevas de trucha y AOVE

ENTRANTE (A ELEGIR)

Burrata con hummus de berenjena, semillas tostadas y papadum

Boniato a la brasa con demi-glace y Crème Fraîche

Salmorejo con helado de queso Idiazabal

Ensaladilla rusa con gamba cristal frita

Croquetas de jamón ibérico y papada ibérica

Tartar de salmón y aguacate +2€

Ensalada de pistacho, queso feta y vinagreta de mango

Flores de alcachofas confitadas con queso Idiazabal

PRINCIPAL (A ELEGIR)

Salmón asado con salsa Bearnesa y verduras salteadas

Abanico de cerdo ibérico a la brasa con compota de manzana y chalotas

Merluza en horno de brasa con bilbaína

Magret de pato con puré de zanahoria cremoso y endibia a la brasa

Steak tartar de solomillo de ternera con yema trufada y pan brioche

Risotto de puntalette de setas a la brasa con trufa y parmesano

Entrecot Café de Paris +2€

Chipirones a la plancha con cebolla al jerez y salsa de su tinta

Dados de solomillo de ternera salteados con parmentier de patata

POSTRE (A ELEGIR)

Ensalada de fruta fresca

Flan de huevos de corral con chantilly

Bizcocho de limón con helado de chocolate y espuma de coco

24,9€
Incluye: pan, aperitivo, entrante, principal, bebida y café o postre


