


TODA LA ESENCIA DE LA BOBIA EN ALCALÁ DE HENARES, UN ESPACIO 
MODERNO Y CON UN ENCANTO ÚNICO UBICADO EN EL HOTEL CISNEROS.

EN EL SE PUEDE DISFRUTAR DE LA GASTRONOMÍA ASTURIANA LLEVADA A 
OTRO NIVEL SIN PERDER LAS GRANDES RECETAS CLÁSICAS.



GASTRONOMÍA





MENU 1
ENTRANTES: PARA COMPARTIR CADA 4 PERSONAS

ENSALADILLA RUSA CON PIPARRAS Y VENTRESCA DE ATÚN

CROQUETA DE CECINA Y CROQUETA DE CHIPIRÓN EN SU TINTA

PASTEL DE CABRACHO

TORTILLA ASTURIANA CUAJADA AL MOMENTO

PRINCIPAL: A ELEGIR

SOLOMILLO DE TERNERA AL CABRALES

SALMÓN A LA SIDRA

CACHOPO DE GOCHU RELLENO DE JAMÓN IBÉRICO Y QUESO LA PERAL 

(PARA 2 PAX)

POSTRE

TARTA DE QUESO LA PERAL

BODEGA

3 CONSUMICIONES 

CERVEZA BARRIL, COPA DE VINO O REFRESCO Ó

1 BOTELLA DE SIDRA PP

LEGARIS, RUEDA

VIÑA POMAL ORO, RIOJA

42€ (IVA INCLUIDO)



MENU 2
COMIENZO

TAPA DE FABADA CON COMPANGO TINEO

ENTRANTES: PARA COMPARTIR CADA 4 PERSONAS

TARTAR DE SALMÓN CON AGUACATE

LACÓN ASADO CON PIMENTÓN DE LA VERA

ENSALADILLA RUSA CON PIPARRAS Y VENTRESCA DE ATÚN

ALCACHOFAS CONFITADAS CON LA PERAL Y SIDRA

PRINCIPAL: A ELEGIR

SOLOMILLO DE TERNERA AL CABRALES

ALBÓNDIGAS DE GOCHU

SALMÓN A LA SIDRA

CACHOPO DE TERNERA RELLENO DE CECINA Y QUESO AHUMADO DE PRIA

(PARA 2 PAX)

POSTRE

TARTA DE QUESO LA PERAL

TUBIN DE SIDRA DE HIELO

BODEGA

3 CONSUMICIONES 

CERVEZA BARRIL, COPA DE VINO O REFRESCO Ó

1 BOTELLA DE SIDRA PP

LEGARIS, RUEDA

VIÑA POMAL ORO, RIOJA

49€ (IVA INCLUIDO)



MENÚ COCKTAIL
SALMOREJO DE TOMATE Y MANZANA CON HELADO DE QUESO DE IDIAZABAL

PATATINAS AL CABRALES

EMPANADA DE CARNE

PASTEL DE CABRACHO

CROQUETA DE CECINA Y PUERRO

CROQUETA DE CHIPIRÓN EN SU TINTA

ENSALADILLA RUDA CON PIPARRAS

TOSTA DE ANCHOA DEL CANTABRICO

ALBÓNDIGA DE GOCHU

TARTAR DE SALMÓN CON AGUACATE

ARROZ CON LECHE QUEMADO

HELADO DE MANZANA VERDE CON LICOR DE SIDRA, NUECES Y MIEL DE

BREZO

BODEGA

HEINEKEN BARRIL

SIDRA NATURAL

LEGARIS, RUEDA

VIÑA POMAL ORO, RIOJA

AGUAS

REFRESCOS

50€ (IVA INCLUIDO)

*EL COCKTAIL TIENE UNA DURACIÓN DE 90 MINUTOS:

SERVIDO A RAZÓN DE 1,5 UNIDADES DE CADA REFERENCIA Y BARRA LIBRE DE BEBIDA

**SUJETO A DISPONIBILIDAD DE ESPACIO



POLITICA DE CANCELACIÓN

- Las reservas para eventos se darán por conÄrmadas con el pago a modo de señalización de el 50% de 
el total de importe de la factura.

- La realización de la prerreserva tiene una validez de 48h.

- Si desea hacer el pago mediante transferencia bancaria, deberá enviar el justiÄcante del ingreso al 
menos tres días hábiles antes a la celebración del evento, indicando en el concepto de la transferencia la 

fecha y el nombre.

- La Bobia de Alcalá ofrece a sus clientes un margen de el 10% en el número de asistentes, a partir de 
esta cifra se procederá al cobro de los comensales contratados, aunque estos no se hubiesen presentado.

- En caso de anulación de el servicio con menos de 72 horas, no se devolverá el importe de la reserva

CONTACTO: info@grupolafabrica.es


